Nadherné zivotné jubileu

Vyznamného Zivotného jubilea
80-tich rokov sa diia 29.12.2008,
v pondelok, doZiva pani Anna
Horanska z Krakovian /¢. d. 317/,
rodacka z Hronca.

Po skonceni Uc¢itel'skej akadémie
nasttpila do Krakovian ako 20 ro¢-
néa udit v zakladnej skole. Cely svoj
Zivot zasvitila tejto obci. Hned
zacala pracovat s mladeZou, zbiera-
la talenty pre spev, tanec a zapojila
do folkléru i dychovti hudbu, pre
ktort dala znotovat vSetky tanec-
né piesne. Nikdy nezabudneme
na dvojtyzdnovy pobyt v Tatrach,
vystupovali sme dvakrat denne po
vSetkych zotavovniach a liecebnych
domoch spevaci, tane¢nici, dycho-
v& hudba, ktory nas stibor dostal za
odmenu po vyhrati krajského kola
piesni a tancov v Gbeloch, pisal sa
rok 1952. Nie je u nas domu, z kto-
rého by vo folklére nevystupovali
dve-tri osoby a niekedy i celé rodi-
ny. Folklérna skupina vystupova-
la nielen doma pre zahrani¢nych
hostov, ktori navstivili Piestany z
Ameriky, z celej Eur6py, ale vyces-
tovala a vystupovala v Cechéch, v
Madarsku, v Nemecku, Franctz-
sku, Belgicku. Popri folklornej
praci vykonavala rdzne funkcie,
postarala sa o vystavbu nového
kulttrneho domu, pristavbu sko-
ly a rozne iné aktivity. Bola riadi-
telkou tejto zdkladnej Skoly.

Pri prilezitosti Vasho pekného
sviatku VaAm d’akujeme pani udi-
telka, povzniesli ste nasu obec.
Prajeme Vam pevné zdravie, radost
zo Zivota a eSte vela peknych kul-
tarnych napadov.

~Horehron, Horehron, ja
som Horehronka, pod’te
chlapci do nas, budem vam
Jragerka.”

Marta VACULOVA,

Elena SYKOROVA,

Redakéna spolupraca:
Zuzana GONOVA a Martin
GONO
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K blahoZelaniu sa v mene vSet-
kych obcanov nasej obce Krakova-
ny pripaja Obecny urad Krakovany
i redakcia obecnych novin HLAS
Krakovian.
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Dedicstvo v modrom svete

Obyvatelia Vrbového, hlavne ti starsi, si dobre pamatajit na prevadzkovo-so-
cialnu budovu druzstva DETVA, ktora bola postavena a odovzdana do uzivania
v juni 1983 v blizkosti vtedajsej starej sedivej tehelne.

J ej vchod kraslila socha neznej, Tahko oble-
Cenej dievciny s emblémom a ladnym napisom
Detva. Vestibul pripomina malé mizeum I'udo-
vého umenia. Za sklom vitrin lahodili oku modré
latky, dievcenské Saty a obrusy posiate mnoz-
stvom bielych, kde — tu aj ¢ervenych ¢i zelenych
ornamentov. Stcastou tejto budovy bola aj mala
fabricka, v ktorej sa mala zachovat a rozsirit tra-
di¢na vyroba modrotlace na Slovensku.

Modrotlaé bola rozsirenym spésobom

dekoracie latok uz v starom Egypte. Jej rozvoj
v Eur6pe sa datuje od roku 1680, ked' sa z Indie
dostali do Franciizska latky potlac¢ené na modro.
Najstarsia zachovana modrotlac¢ova latka na tize-
mi Slovenska pochédza z roku 1783 z Kremnice.
Povodne sa uplatiiovala hlavne v mestiackom
odeve, zac¢iatkom 19. storo¢ia prenikla aj do T'u-
dového kroja. Najviac sa pouzivala vo vazeckom
a vernarskom kroji. Jej vyroba sa koncentrovala
hlavne do tradi¢nych platenickych oblasti Spisa,
Sariga, Liptova, Oravy, ale postupne sa rozsirila
na celé Gzemie Slovenska. A tak sa dostala aj do
Vrbového.
Farbiarsku dieltiu na v§robu modrotlace tu zaloZil
eSte zaciatkom 20. storoc¢ia Karol Misurec, svokor
Andreja Arbeta, ktory ju viedol po iom. Arbet
bol vedacim prevadzky aj po roku 1948, ked uz
patrilal'udovoumeleckému vyrobnému druzstvu
Detva. Zaujem o modrotla¢ v patdesiatych rokoch
postupne klesal a jej vyroba na tizemi Slovenska
sarusSila. Vrbovska prevadzkaren v§ak krize odo-
lala a dockala sa renesancie modrotlace prave v
tejto budove.

Bavlnené, ale aj novsie a moderné
syntetické materily sa farbili indigom, vzoro-
vanie sa dosahovalo potla¢enim tkaniny krycou
hmotou. Asi jednu tretinu latok vzorovali ru¢ne
1500 vzorovymi formami pre ru¢nt tla¢ a 3000
foriem mali pre strojovi tla¢. VSetky formy a ich
vzory boli povodné, zozbierané zo zrusenych
modrotlacovych dielni z celého Slovenska. Zo
starej prevadzkarne mali aj p6vodné potlacové
stroje. Napr. v roku 1983 tam 31 ¢lenny kolek-
tiv prevadzkarne tlacil asi 30 vzorov, vacSinou
pracovné uplatnenie tu nasli Zeny. Spod ich
ruk vychidzala poézia nadhernych I'udovych
ornamentov, no ich praca bola tvrdou prézou. V
jednej pracovnej zmene kazda z nich potlacila
asi 100 metrov latky. Dvoj az 5 kilogramova
formu museli rukami polozit a pritlacit na latku
a vzapati ju namocit do rezervy vyse dvetisickrat
za pracovnu zmenu.

V ,modrej fabricke,, vyrobného druZstva Detva
mesacne vyprodukovali asi 30 tisic beznych
metrov modrotlace v Sirke od 70 cm do 1 metra.
Druzstvo Detva, ktoré malo sidlo v Bratislave,
svojou modrotlacou, vyrobou intarzii, koZenej
galantérie, vyrobkov zo Supolia, vyrobou rohozi
a T'udového nabytku ¢i drevenych a plySovych
hraciek, dodavalo na trh nesmierne mnozstvo
tychto vyrobkov. Slovenska vysivka, pri ktorej
cerpalo svoje namety z celého Slovenska, najma
vsak zo zapadného, alebo aj modrotla¢, ako jedina

vyroba vo vtedajsom Ceskoslovensku — a
takmer aj na svete — sa rozvijali sibezne s
vysokymi poziadavkami doméaceho i zahranié-
ného trhu. O modrotlacové prestieranie z tejto
prevadzkarne prejavili ziujem dokonca v tom
Case aj Japonci.

Vyrobné druZstevnictvo na Slovensku sa na
patdesiat rokov v 20. storoci postaralo o to, aby
sa 'udovo-umelecké vyroba nielen zachovala,
ale aj vnej aplikovala skutoéna tradicia sloven-
skej Tudovej kultary. Tato dosiahla nevidanych
rozmerov a vysledky slovenskych druZstevnych
umelcov prispeli i touto vyrobou k Sirokej pre-
zentacii slovenského umenia nielen u néas, ale
1v zahrani¢i. Zasluhu na tom teda mala i tato
malé fabri¢ka vo Vrbovom. Vtedy bolo jasné,
Ze modrotla¢ nemala byt iba chvilkovym mdd-
nym vystrelkom. V odevnej a bytovej kultare
nasho I'udu mala svoje pevné miesto podloZené
dlhoro¢nou tradiciou a zdravym dedic¢stvom.
Jej povab a krasa patrili medzi také, ktoré ani
¢as vraj nedokaze znehodnotit.

V davnej i nedavnej minulosti sme oblu-
bovali modrotla¢ pre jej prakticka stranku
a jej citlivé vyuzitie. Vyjadrovali sme 1ou aj
svoje estetické citenie a zmysel pre krasno.
Ako skoncila tato prevadzka, do ktorej vtedy
spravne investovalo druzstvo Detva, neviem.
Ale viem, Ze inapriek tomu, Ze prava reme-
selnd modrotlad, ktoréa sa, Zial uz len ojedinele
objavuje v nasich pribytkoch, moze este krasu
a dokonalost sticasného interiéru obohatit o
prvky, ktoré majt jedine¢na hodnotu. Nasu.

Maria REPANOVA

Red. spolupraca: Martin GONO

Touto cestou z celého srdca dakujeme PhDr.

Marii Reparniovej za vel'ké obohatenie HLASu

Krakovian prispevkom a prajeme prijemné

preZitie viano¢nych sviatkov i Stastny a tispes-
ny novy rok 2009.
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Opiét , kvapkala" najvzacnejsia tekutina

Tentoraz vSak nie zbytoéne, vinou tirazu, ¢i nehody. Darcovia z nasej
obce, ale i z obci mikroregionu Nad HoleSkou svojim vysokohumannym
¢inom nezistne venovali ¢ast seba v prospech druhych - v nadzi.

Kvi je vzdy nedostatok, a akitny pra-
ve v tomto obdobi, ked mnohi darcovia
dostavaju do svojich mobilnych telefo-
nov naliehavé prosby o pomoc s tymto
Zivotne dolezitym artiklom. Pravidelne
preto v predviano¢nom obdobi Miestny
spolok Slovenského Cerveného kriza v
Krakovanoch(dalej len MsSCK) organi-
zuje Viano¢nt kvapku krvi.

Toho roku sa konal uz jej Siesty ro¢nik,
pricom toto chvalyhodné a srde¢né podu-
jatie rozsirilo pdsobnost na cely Mikrore-
gion nad Holeskou.

V piatok, 12. decembra, zavitala do
nasej obce mobiln4 transftzna stanica
z trnavskej nemocnice. Na odber krvi
spolu so zdravotnymi sestrami starostlivo
dohliadala MUDr. Peckova. Zacastnilo
sa ho 86 ochotnych darcov, medzi nimi 77
prvodarcov ijeden dokonca 9o-nasobny,
zMoravian nad Vahom. Zo starostov mik-
roregiéonu na odber zavitali Dusan Dalo$
(predseda mikroregionu nad Holeskou a
starosta Rakovic), Gilbert Liska (starosta
Velkych Kostolian), Ladislav Adamdéik
(starosta Boroviec), Jozef Resko (Kocin
- Lancar) a pritomni boli aj Jozef Nestes
(starosta Stertis) a v neposlednom rade aj
nas starosta - Vladimir Mihalik.

Viano¢na kvapka krvi 2008 sa zacala
0 7:30 hod, kazdému darcovi po vyplneni
dotaznika bolo pridelené ¢islo, podla

ktorého si isli v poradi l'ahnut na jedno
zviacerych kresiel, pri ktorych uz cakali
usmievavé sestricky.

Po odobrati 4 az 5 deci krvi si kazdy
mohol pochutnat na kvalitnom gulasi
od spolo¢nosti SOS Majernik Piestany,
okrem toho i na dasom pripravenom
obcerstveni. O kultarnu vlozku so
spevom adventnych a vianoc¢nych piesni
sa postarala folklérna skupina Krakovi-
enka. O slovo sme pri tejto prilezitosti
poziadali predsedni¢ku MsSCK Elenu
Krestovi, ktora aj na tomto podujati
darovala krv (celkovo uz 29. krat):
»,Chcela by som touto cestou podako-
vat vSetkgym ochotnym lud'om, ktori
dnes z celého mikroregiéonu sem prisli
darovat’kru, taktiez i sponzorom toho-
to podujatia, za celoro¢nii podporu a
pomoc vijboru MsSCK, vsetkijm ¢lenom
MsSCK, Mikroregiénu nad Holeskou,
Obecnému uradu v Krakovanoch, sta-
rostovi, poslancom, panovi dekanovi
Ludovitovi Malému a i Sirokej podpore
Pudi dobrej véle. Bezich pomoci by bol
nas tohtorocény velmi naroény plan
aktivit len tazko realizovani).”

My, za redakciu srde¢ne dakujeme i
pani predsednicke Krestovej za starost-
livhi organizaciu i kreativne napady a
prajeme jej vela sily a zdravia do dalsej
prace v roku 2009. Juraj FILO

® Darcovia krvi prisli do Kultirneho domu v Krakovanoch s dobrym
umyslom a v dobrej ndlade. Medzi nimi aj 7 prvodarcov. V spodnej ¢asti
fotografie je jeden z prvodarcov Norbert Zitnansky.

Recepty

Karamelové rezy

Potrebujeme:
3 vajcia
2 $4lky (250 ml) polohr. miky
1 8alku cukru
1 Salku vlaznej vody,
1/2 8alky oleja,
3 lyZice kakaa (i viac),
1 prasok do peciva
Plnka:
1 kondenzované mlieko (Salko)
250 g masla

Postup:

Salko si najlepsie den vopred uvari-
me vo vode, aby mlieko vo vnutri
skaramelizovalo. Varime 2 hodiny.
Studené uZz uvarené salko rozmixuje-
me s maslom.

Vsetko na cesto zmiesame a vyleje-
me na vymasteny a mukou vysypany
plech a upecieme. Studeny kolac pot-
rieme karamelovou plnkou a polejeme
rozpustenou ¢okoladou.

Domace Ferrero
Rocher

Potrebujeme:

2 Coko Tatranky

2 Liny

100 g horkej ¢okolady,

3 lyZice ¢okoladového krému
araSidy.

Postup:

ArasSidy naltipeme a pomelieme na
stredne hrubom mlynéeku. Do misy
vloZime Tatranky a Liny a tl¢éikom na
maso ich poriadne rozmlatime. Prisy-
peme za hrst pomletych arasidov. Vo
vodnom kipeli rozpustime ¢okoladu
a Cokoladovy krém. Vylejeme to
oblatkovo-orechovej hmoty, poriad-
ne premiesame a nechame vychlad-
nat. Mokrymi rukami vyformujeme
gul'dcky, ktoré obalime v pomletych
arasSidoch. Nechame na chladnom
mieste poriadne stuhnat

Po stuhnuti naukladdme do papie-
rovych kosickov a v krabici uloZzime
do chladu.

pripravila Zuzana BOHUNSKA




